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Дата народження: 20. 03. 1988р. 

Місце проживання: м. Киів, Україна. 

Національність: українка 

Стать: жіноча  

Сімейний стан: одружена 

Мова: українська, англійська; 

Електронна пошта: olyav345@gmail.com 

Тел.: +38 096 84 121 38 

Освіта: 

2016 – Кандидат біологічних наук (спеціальність – мікробіологія) 

2012 – 2015р. – аспірантура з відривом від виробництва в Інституті 

мікробіології і вірусології ім Д.К. Заболотного НАН України. 

2010 – 2012р. –  Київський національний університету ім. Тараса Шевченка. 

  Магістр (КВ №43700680), напрям підготовки – мікробіологія та 

вірусологія, спеціальність – мікробіологія. 

2006 –  2010р. – Київський національний університету ім. Тараса Шевченка. 

  Бакалавр (КВ № 39655696), напрям підготовки – біологія, 

спеціалізація – мікробіологія. 

2012р – Член товариства мікробіологів України ім. С.М. Виноградського 

Досвід роботи: 

- 2010 - 2013р. – Інститут експериментальної патології, онкології і 

радіобіології ім. Р.Є. Кавецького НАН України. Інженер першої категорії у 

відділі мікрооточення пухлинних клітин (робота з пухлинним матеріалом). 

- 2012 ‒ 2015р. – Інженер першої категорії у відділі фізіології промислових 

мікроорганізмів. – Інститут мікробіології і вірусології ім. Д.К. Заболотного 

НАН України. 

- 2015р. – 2017р  – Молодший науковий співробітник у відділі фізіології 

промислових мікроорганізмів – Інститут мікробіології і вірусології 

ім. Д.К. Заболотного НАН України. 

- З 2017р. – науковий співробітник у відділі фізіології промислових 

мікроорганізмів – Інститут мікробіології і вірусології ім. Д.К. Заболотного НАН 

України. 

- З 2017р. – науковий співробітник у Лабораторії з контролю якості 

біологічних препаратів ІМВ НАН України. 

- З 2018р. –  Викладач Київського національного університету ім. Тараса 

Шевченка факультет/Інститут  ННЦ «Інститут біології та медицини»  
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Навики та вміння: 

- Виділення різних груп мікроорганізмів з різних еконіш та їх 

культивування;  

- Вивчення фізіолого-біохімічних властивостей мікроорганізмів;  

- Ідентифікація мікроорганізмів за фенотиповими властивостями та 

генетичними методами дослідження (ПЛР);  

- Виділення мікробних метаболітів та вивчення їх біологічних та 

хімічних властивостей;   

- Дослідження антимікробної дії речовин щодо широкого спектру 

патогенних та фітопатогенних мікроорганізмів; 

- Підбір параметрів культивування для оптимального росту 

мікроорганізмів (бактерій, дріжджів, грибів) та синтезу мікробних 

метаболітів; 

- Створення заквасок на основі різних видів мікроорганізмів для 

ферментування рослинної та тваринної сировини. 

 

Мої наукові інтереси включають: 

Вивчення мікробіому людини. Біорізноманіття молочнокислих бактерій 

(МКБ) у свіжих та ферментованих продуктах.. МКБ з пробіотичними 

властивостями, їх взаємодія з іншими бактеріями, вірусами та грибами. 

Здатність бактерій до формування біоплівки, як одного з основних методів 

захисту свого існування. Пригнічення процесу біоплівкоутворення, що сприяє 

зменшенню виникнення інфекційних процесів у лікарнях. Підбір стартерних 

культур для заквашування овочевої сировини.  

2012р – Член товариства мікробіологів України ім. С.М. Виноградського 

 

2016р  – Член Ради молодих дослідників Інституту мікробіології і вірусології 

ім Д.К. Заболотного НАН України. 

 

Спеціальні знання та навики: 

Сертифікат про проходження навчання із застосування методу полімеразно-

ланцюгової реакції у реальному часі для геном них досліджень. 

Сертифікат про проходження навчання у XI міжнародній літній школі 

«МОЛЕКУЛЯРНА МІКРОБІОЛОГІЯ І БІОТЕХНОЛОГІЯ»  2014р. 

Сертифікат про проходження навчання по роботі з фармакопейними музейними 

культурами мікроорганізмів в  компанії «Стандарты Технологии Развитие»\STD 

Ltd. 2016р. 

Сертифікат про проходження навчання в  компанії «Стандарты Технологии 

Развитие»\STD Ltd. 2018р. – «Актуальные вопросы работы лаборатории 



микробиологии. Валидация микробиологических методов. Оценка 

неопределенности» 

ПК – MS Office, Statistics, Інтернет – впевнений користувач, українська мова – 

рідна, російська – вільно, англійська – базова (розмовна, письмова) 

У 2018 р. із співавторами отримали фінансування від Фонду 

фундаментальних досліджень (Ф-83) на науковий проект для молодих вчених 

«Метаболіти молочнокислих бактерій як альтернативні противірусні засоби».  

У 2016 із співавторами отримали щорічну премію Верховної Ради 

України найталановитішим молодим вченим в галузі фундаментальних і 

прикладних досліджень та наукових розробок у 2016 році. «Вивчення 

пробіотичних властивостей бактерій родів Lactobacillus і Bacillus та розробка 

біологічних препаратів і продуктів на їх основі». 

У 2019 р. із співавторами отримали премію Національної академієї наук 

України для молодих учених та студентів вищих навчальних закладів. - 

«Створення та застосування пробіотичних препаратів для модулювання 

мікробіому при лікуванні метаболічних та інфекційних захворювань». 

У 2020 р. із співавторами отримали державну премію Президента України 

для молодих вчених  - «Метаболіти бактерій і дріжджів та їх функціональна 

активність». 

Особисті якості: Комунікабельність, не конфліктність, вміння працювати в 

колективі, пунктуальність, креативний підхід до рішення поставлених завдань. 
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Патенти на корисну модель : 

1. Номер патенту: 113581 (10.02.2017) 

Штам Lactobacillus plantarum 47 см з антиоксидантною активністю для 

отримання ферментованих овочевих продуктів функціонального харчування. 

Гармашева І.Л., Василюк О. М., Коваленко Н. К., Підгорський В.С., 

Олещенко Л. Т., Лівінська О.П. 

2. Номер патенту: 113580 (10.02.2017) 

Штам lactobacillus plantarum 1047к з пробіотичними властивостями для 

заквашування овочевої сировини. Гармашева І.Л., Василюк О. М., Коваленко 

Н. К., Олещенко Л. Т. 



3. Номер патенту: №137353 (2019). 

Штам Clostridium acetobutylicum ІМВ В-7807 - продуцент н-бутанолу, бутирату 

та ацетату. Скроцький С.О., Хоменко Л.А., Василюк О.М., Войчук С.І.   

4. Номер патенту:  №137354 (.2019). 

 Штам Clostridium beijerinckii ІМВ В-7701 - продуцент масляної кислоти. 

Скроцький С.О., Хоменко Л.А., Василюк О.М., Войчук С.І.   

5. Номер патенту: № 137659 (2019). 

 Штам Clostridium beijerinckii ІМВ В-7806 - продуцент н-бутанолу та масляної 

кислоти. Скроцький С.О., Хоменко Л.А., Василюк О.М., Войчук С.І.   

6. Номер патенту: №140653 (2019). 

Спосіб ферментації капусти. Василюк О. М., Гармашева І.Л., Коваленко Н. К., 

Олещенко Л. Т. 

Патенти на винахід : 

1. Номер патенту: №120695 (2019). 

Комплексний активатор ацетоно-бутилового бродіння на основі штамів 
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