
АНОТАЦІЯ 

В сучасний період зареєстровано поширення токсикоінфекції, 

збудниками яких є мікроорганізми, Listeria monocytogenes, що контамінують 

продукти харчування і передаються аліментарним шляхом. Проведення 

моніторингу патогенної Listeria monocytogenes надає можливість здійснювати 

контроль за поширеністю захворювання на лістеріоз та біобезпекою сировини 

і продукції тваринного походження з огляду на здоров’я населення. Тому 

моніторинг частоти виявлення Listeria monocytogenes, добір найбільш 

оптимальних та інформативних методів виділення і ідентифікації збудника є 

актуальною проблемою сьогодення. 

Метою роботи було удосконалити підходи диференційної діагностики 

Listeria spp. та провести аналіз частоти та динаміки виявлення збудника в 

харчових продуктах та продовольчій сировині. 

Під час дослідження були використані мікробіологічні, біохімічні 

методи. Проведено випробування та впровадження методики виділення 

Listeria monocytogenes з харчових продуктів та при харчових отруєннях. 

Встановлено позитивну динаміку за 2020-2023рр. контамінації продуктів 

харчування бактеріями Listeria monocytogenes, що свідчить про необхідність 

постійного моніторингу за якістю продуктів харчування. При дослідженні 

обсіменіння харчових продуктів, виявляли патогенні та умовно-патогенні 

мікроорганізми, питома вага Listeria monocytogenes складала 25 %, що 

свідчить про можливу епідемічну значущість останніх і необхідність 

проведення контролю виробників цієї продукції за її якістю. У харчових 

продуктів на наявність Listeria monocytogenes було встановлено, що 

найбільший відсоток виявлення спостерігався у м’ясі та м´ясних виробах, що 

складав 46%.  

Кваліфікаційна робота викладена на 55 сторінках, ілюстрована 3 

таблицями, 8 рисунками. Список використаних джерел включає 54 робіт. 
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