
АНОТАЦІЯ 

 

За допомогою спектрофотометричного та статистичного методів було 

проаналізовано загальний вміст капсаїциноїдів, фенольних сполук, 

каротиноїдів, а також загальну антиоксидантну активність у плодах 

комерційних сортів гострого перцю Capsicum sp., вирощених в Україні в 

умовах закритого ґрунту. Одним із завдань роботи було підібрати швидкий, 

порівняно низьковартісний та репрезентативний метод визначення рівня 

гостроти плодів перцю, результативність якого має дозволяти його 

використання у промислових умовах; вищенаведеним вимогам відповідає 

колориметричний метод. У роботі порівняні отримані показники гостроти 

плодів з паспортними даними і встановлено, що у плодів екстрагострих 

сортів рівень гостроти значно нижчий за заявлений, що свідчить про високу 

варіабельність цього показника залежно від агротехніки та ґрунтово-

кліматичних умов. Встановлено, що антиоксидантна активність здебільшого 

опосередкована загальним вмістом фенольних сполук, а найбільша їх 

кількість виявлена у плодах найгостріших сортів. Отже, 

спектрофотометричний метод є оптимальним для швидкого кількісного 

визначення вторинних метаболітів, від яких залежить харчова цінність 

плодів. 

Кваліфікаційна робота викладена на 41 сторінці, ілюстрована 9 

рисунками. Список використаних джерел включає 53 роботи. 

Ключові слова: вторинні метаболіти, антиоксиданти, капсаїциноїди, 

спектрофотометрія. 


